
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weihnachtsbuffets für kleine Gruppen 
 

Nicht jede Weihnachtsfeier muss groß sein – aber sie darf trotzdem festlich 

sein! 

Für kleinere Gruppen von 10 bis 20 Personen bieten wir im Bolzplatz Hürth 

zwei liebevoll zusammengestellte Weihnachtsbuffets, die kulinarische Vielfalt 

und stimmungsvolles Ambiente perfekt verbinden. 

 

Ob Team, Freundeskreis oder Verein – genießen Sie gemeinsam einen 

besonderen Abend mit feinen saisonalen Gerichten, ohne den Aufwand oder 

die Kosten einer exklusiven Veranstaltung. 

 



Buffet I – Winterlich & Rustikal 
 

Vorspeisen 

Kleine Lauchquiche mit Speck und Kräuterquark 

Hausgebeizter Anis-Saibling mit Kürbis und Feldsalat 
 

Suppe 

Schaumsuppe von der Esskastanie, mit Kirschwasser verfeinert 
 

Hauptgänge 

Wildschweinpfeffer mit Priesterwürgern und Mandel-Brokkoli 

Duett von Lachs und Garnele auf Kartoffel-Lauchragout mit Safran 
 

Dessert 

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce 

Feine Mousse vom Lebkuchen 
 

35 € pro Person 

 

Buffet II – Festlich & Fein 
 

Vorspeisen 

Mousse und Tatar vom Räucherlachs an Zupfsalat 

Feine Wildpastete mit Preiselbeeren 
 

Suppe 

 Schaumsuppe vom Hokkaido-Kürbis 
 

Hauptgänge 

Geschmorte Ente aus dem Ofenrohr 

mit Schwarzwurzel-Rosenkohlragout und Kartoffelgratin 

Variation von Süß- und Salzwasserfischen 

auf getrüffeltem Rahmspinat mit Risolée-Kartoffeln 
 

Dessert 

Tonkabohnen-Panna-Cotta mit Himbeersauce 

Kleine Windbeutel 
 

42 € pro Person 
 

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer. 

 

 

 

 

 



Für Gruppen von 10 bis 20 Personen 

Getränke werden nach Verbrauch berechnet 

 

Auf Wunsch gestalten wir den Abend individuell – vom Aperitif bis zur 

Tischdekoration 

Feiern Sie in kleiner Runde, aber mit großem Genuss – bei weihnachtlicher 

Atmosphäre im Bolzplatz Hürth. 
 


